OSNOVNA ŠKOLA
ŠKURINJE RIJEKA

Mihačeva draga 13, Rijeka

tel. 511-595, tel./fax. 516-237, e-mail: skola@os-skurinje-ri.skole.hr
POZIV NA DOSTAVU PONUDE

ZA PRIPREMU I DOSTAVU RUČKOVA ZA UČENIKE PRODUŽENOG BORAVKA
OSNOVNE ŠKOLE ŠKURINJE RIJEKA

BROJ 2/18
Javni naručitelj: OŠ Škurinje Rijeka, Mihačeva draga 13, 51000 Rijeka

Predmet nabave:  priprema i dostava gotovih obroka (ručaka) učenicima u produženom boravku Škole 

Procijenjena vrijednost nabave: 122.500 kn bez PDV-a (153.125 kn s PDV-om)

Kriterij za odabir ponude:  najniža cijena
Ponuda se mora izraditi sukladno slijedećoj tehničkoj specifikaciji:
MENI   -   1

PONEDJELJAK
RUČAK:
Varivo od graha i kiselog kupusa, kruh, kolač od rogača i jabuke VARIVO: grah 60g, kiseli kupus 80g, krumpir 30g, vratina 50g, slanina 15g, crveni luk 7g, češnjak 2g, ulje 10g, list peršina 3g, sol kruh 60g
KOLAČ: brašno 8g, ulje 8g, jaje 1/6, šećer 8g, mlijeko 7g, rogač mljeveni 4g, ribana jabuka 20g, prašak za pecivo GLAZURA: čokolada 5g, margarin 5g, šećer 3g
UTORAK
RUČAK:
Juha od cvjetače i mrkve, pohana puretina, varivo od špinata, pire krumpir, kruh, sezonsko voće
JUHA: cvjetača 50g, mrkva 15g, korijen peršina 5g, korijen celera 5g, ulje 5g, sol, list peršina 2g
PURETINA: puretina 90g, brašno 12g, mlijeko 12g, jaje 1/5 (10g), ulje za prženje 20g, sol
VARIVO: špinat 150g, maslac 5g, brašno 5g, mlijeko 5g, češnjak 2g, sol
PIRE KRUMPIR: krumpir 250g, mlijeko 20g, maslac 2g, sol, kruh 60g
sezonsko voće 1 komad
SRIJEDA
RUČAK:
Juha od junetine, juneći rižoto, salata od svježeg kupusa, kruh JUHA: junetina 30g, mrkva 10g, korijen peršina 3g, korijen celera 3g, češnjak 1g, list peršina, sol, tjestenina 5g
RIŽOTO: junetina 80g, luk crveni 40g, mrkva 40g, ulje 7g, konc.
rajčice 4g, list peršina 3g, sol, riža 70g
SALATA: svježi kupus 100g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g
ČETVRTAK
RUČAK:
Juha od mrkve, tjestenina s piletinom i graškom, salata od cikle, kruh JUHA: mrkva 50g, ulje 2g, kiselo vrhnje 10g, list peršina 3g, sol PILETINA: pileći file 80g, crveni luk 40g, grašak 80g, mrkva 50g, korijen peršina 5g, konc. rajčice 3g, ulje 7g, list peršina 2g, češnjak 1g, sol, parmezan
TJESTENINA: tjestenina 80g, sol
SALATA: cikla 100g (ili sezonska salata), kruh 60g
	PETAK

	RUČAK:Povrtna juha s zobenim pahuljicama, pržena riba, lešo blitva i krumpir,
                         kruh

	
	JUHA: krumpir 50g, grašak 30g, crveni luk 15g, list peršina 3g,

	
	maslinovo ulje 3g, sol, zobene pahuljice 5g

	
	RIBA: srdela 180g (ili bilo koja sitna riba), brašno 7g, ulje za prženje 20g, sol


	
	BLITVA I KRUMPIR: blitva 180g, krumpir 150g, maslinovo ulje 7g,

	
	češnjak 1g, sol

	
	kruh 60g

	
	


MENI   -   2
PONEDJELJAK
RUČAK:
Varivo od graha, leće i kukuruza, kruh, čokoladni kolač s marmeladom MANEŠTRA: grah 40g, ječam 15g, leća 20g, kukuruz 25g, mrkva 10g, krumpir 35g, ulje 10g, crveni luk 7g, češnjak 1g, peršin list 2g, slanina 15g, vratina 50g, sol, crvena paprika, kruh 60g
KOLAČ: brašno 14g, šećer 12g, marmelada 6g, ulje 10g, jogurt 18g, kakao 3g, soda bikarbona 0,5g (ili prašak za pecivo), GLAZURA: čokolada 5g, margarin 5g, šećer 3g
UTORAK
RUČAK:
Juha od mrkve i prosa, lazanje, miješana salata, kruh, voće JUHA: proso 8g, mrkva 30g, korijen celera 5g, korijen peršina 5g, rajčica 30g, list peršina 3g, sol, ulje 5g, češnjak 2g
LAZANJE: široki rezanci 60g, junetina (II kat) 90g, jaje ¼,
crveni luk 20g, ulje 10g, rajčica pasata 50g, češnjak 2g, sol, list peršina UMAK: mlijeko 30g, margarin 5g, brašno 25g, lovorov list,
muškatni oraščić, parmezan 5g
SALATA: zelena salata 30g, radič 20g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g sezonsko voće 1 komad
SRIJEDA
RUČAK:
Juha od povrća, mesna polpeta, lešo kelj i krumpir (ili kupus ili poriluk ili blitva), salata od cikle, kruh
JUHA: mrkva 15g, krumpir 20g, grašak 20g, kelj (kupus) 20g, korijen peršina 5g, korijen celera 5g, crveni luk 5g, ulje 5g, sol, list peršina 3g
POLPETA: svinjetina 40g, junetina 40g, crveni luk 3g, sol, list peršina 1g ulje za prženje 20g
KELJ S KRUMPIROM: kelj (ili kupus ili poriluk ili blitva) 150g, krumpir 150g, maslinovo ulje 5g, češnjak 1g, sol
SALATA: cikla 100g (ili sezonska salata), kruh 60g
ČETVRTAK
RUČAK:
Juha od cvjetače i mrkve, junetina s graškom, pire krumpir, zelena salata, kruh
JUHA: cvjetača 50g, mrkva 15g, korijen peršina 5g, korijen celera 5g, ulje 5g, sol, list peršina 2g
JUNETINA: junetina 80g, crveni luk 40g, mrkva 25g, grašak 80g, konc.
rajčice 2g, ulje 10g, list peršina 3g, sol
PIRE: krumpir 250g, mlijeko 20g, margarin 5g, sol
SALATA: zelena salata 50g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g
PETAK
RUČAK:
Juha od povrća, pohani oslić, lešo blitva i krumpir, kruh
JUHA: mrkva 15g, krumpir 20g, grašak 20g, kelj 20g, korijen peršina 5g, korijen celera 5g, crveni luk 5g, ulje 5g, sol, list peršina
OSLIĆ: oslić file 90g, brašno 5g, jaje 1/5, mlijeko 10g, ulje za prženje 30g, sol
BLITVA I KRUMPIR: blitva 150g, krumpir 150g, maslinovo ulje 5g, češnjak 1g, sol, kruh 60g
MENI   -   3
PONEDJELJAK
RUČAK:
Varivo od graha s tjesteninom, kruh, kolač od jogurta sa sezonskim voćem
MANEŠTRA: grah 60g, crveni luk 7g, mrkva 30g, celer 5g, vratina 50g, slanina 15g, tjestenina 25g, češnjak 1g, ulje 10g, list peršina 1g, sol kruh 60g
KOLAČ: brašno 20g, jogurt 20g, ulje 8g, šećer 10g, sezonsko voće 50g, vanilin šećer 5g, jaje 1/7, prašak za pecivo 5g
UTORAK
RUČAK:
Juha od piletine, bijeli pileći rižoto, salata od cikle, kruh
JUHA: piletina (cijele kokoši) 35g, mrkva 20g, korijen peršina 5g, korijen celera 5g, koraba 5g, sol, tjestenina 5g
RIŽOTO: piletina (file pilećih prsa) 90g, poriluk 80g, mrkva 45g, ulje 10g, vrhnje za kuhanje 10g, list peršina 3g, sol, riža 70g SALATA: cikla 100g (ili sezonska salata), kruh 60g
SRIJEDA
RUČAK:
Juha od rajčice, gulaš, palenta, salata od svježeg kupusa, kruh, voće
JUHA: pire od rajčice 10g, ulje 2g, brašno 2g, riža 5g, šećer 1g, sol
GULAŠ: junetina 90g, crveni luk 40g, mrkva 20g, ulje 10g,
list peršina 1g, sol, pasata rajčice 20g
PALENTA: kukuruzna krupica 80g, margarin 3g, sol SALATA: svježi kupus 100g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g sezonsko voće 1 komad
ČETVRTAK
RUČAK:
Juha od povrća, musaka, zelena salata, kruh
JUHA: mrkva 15g, krumpir 20g, grašak 20g, kelj (kupus) 20g, korijen celera 5g, crveni luk 5g, ulje 5g, sol, list peršina 1g MUSAKA: krumpir 250g, junetina (I kat) 40g, svinjetina (I kat) 30g, crveni luk 15g, ulje 7g, sol, jaje 1/2, vrhnje za kuhanje 10g, mlijeko 25g, list peršina 1g
SALATA: zelena salata 50g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g
PETAK
RUČAK:
Povrtna juha s zobenim pahuljicama, makaroni s tunom, salata od svježeg kupusa i mrkve, kruh
JUHA: krumpir 50g, grašak 30g, mrkva 15g, crveni luk 15g, list
peršina 3g, maslinovo ulje 3g, sol, zobene pahuljice 5g
TJESTENINA: tuna 60g, mrkva 70g, crveni luk 10g, maslinovo ulje 7g,
rajčica pasata 100g, list peršina 3g, češnjak 1g, tjestenina 70g, sol,
parmezan
SALATA: svježi kupus 80g, ribana mrkva 20g, ulje 4g, ocat 2g, sol, kruh 40g
	
	


MENI   -   4
PONEDJELJAK
RUČAK:
Varivo od leće, kruh, kolač od mrkve i jabuke
VARIVO: leća 60g, mrkva 50g, krumpir 35g, ječam 15g, slanina 15g, vratina 50g, korijen peršina 10g, korijen celera 10g, ulje 10g, crveni luk 7g, češnjak 1g, sol, crvena paprika
kruh 60g
KOLAČ: brašno 20g, jaje 1/6, šećer 10g, ulje 10g, ribana mrkva 15g, ribana jabuka 15g, prašak za pecivo, vanilin šećer GLAZURA: čokolada 5g, margarin 5g, šećer 3g
UTORAK
RUČAK:
Juha od rajčice, polpete od zobenih pahuljica, fino varivo, salata od svježeg kupusa, kruh
JUHA: pire od rajčice 10g, ulje 2g, brašno 2g, riža 5g, šećer 1g, sol
POLPETE: zobene pahuljice 40g, sir trapist 40g, jaje 1/10,
mlijeko 40g, (crveni luk 3g), list peršina 3g, sol, ulje za prženje 30g FINO VARIVO: mrkva 80g, grašak 70g, krumpir 180g, riža 10g, crveni luk 10g, maslinovo ulje 7g, sol
SALATA: svježi kupus 100g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g
SRIJEDA
RUČAK:
Juha od rajčice, pečena piletina, lešo brokula, mrkva i krumpir, zelena salata, kruh
JUHA: pire od rajčice 10g, ulje 5g, brašno 3g, riža 5g, šećer 1g, sol, list peršina
PILETINA: piletina (bataci, prsa) 150g, ulje 7g, sol, majoran
BROKULA: brokula 150g, krumpir 120g, mrkva 60g, maslinovo ulje 5g, sol
SALATA: zelena salata 50g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g
ČETVRTAK
RUČAK:
Juha od graška, tjestenina s mljevenim mesom, salata od svježeg kupusa, kruh, voće
JUHA: grašak 50g, crveni luk 5g, kiselo vrhnje 10g, maslinovo ulje 5g, list peršina 3g, sol
TJESTENINA S MLJEVENIM MESOM: junetina (II kat.) 80g, crveni
luk 40g, mrkva 25g, ulje 10g, konc. rajčice 5g, list peršina 3g, sol, crvena paprika, tjestenina 70g
SALATA: svježi kupus 100g, ulje 5g, ocat 2g, sol, kruh 60g sezonsko voće 1 komad
PETAK
RUČAK:
Povrtna juha s zobenim pahuljicama, prženi oslić, lešo blitva i krumpir, kruh
JUHA: krumpir 50g, kelj 10g, mrkva 15g, crveni luk 15g, list
peršina 3g, maslinovo ulje 3g, sol, zobene pahuljice 5g
OSLIĆ: file oslića 120g, brašno 10g, sol, ulje za prženje 20g
BLITVA S KRUMPIROM: blitva 150g, krumpir 150g, maslinovo ulje 5g,
češnjak 1g, sol, kruh 60g
Sukladno predviđenom jelovniku  ponuditelj treba ponuditi cijenu jednog gotovog obroka, te dostaviti  ponudu koja se bazira na cijeni jedinične cijene jednog gotovog obroka (ručka) pomnoženo s 50 učenika puta pet dana puta 35 tjedana.

1. Uvjeti pravne i poslovne sposobnosti

Ponuditelj mora dostaviti:

1. Dokaz o upisu u sudski, obrtni, strukovni ili drugi odgovarajući registar države sjedišta gospodarskog subjekta. Upis u odgovarajući registar dokazuje se odgovarajućim izvodom, a ako se oni ne izdaju u državni sjedišta gospodarskog subjekta, gospodarski subjekt može dostaviti izjavu s ovjerom potpisa kod nadležnog tijela. Izvod ili izjava ne smije biti starija od tri mjeseca računajući od dana slanja/objave poziva za dostavu ponuda na internetskim stranicama naručitelja,

2. Dokaz o posjedovanju određenog ovlaštenja ili članstva u određenoj organizaciji kako bi mogao izvršiti određeni ugovor.

2. Uvjeti financijske sposobnosti

Ponuditelj mora dostaviti:

1. Dokument izdan od bankarskih ili drugih financijskih institucija kojim se dokazuje solventnost gospodarskog subjekta

2. Dokaz o osiguranju za pokriće odgovornosti iz djelatnosti

3. Izjavu o ukupnom prometu gospodarskog subjekta za razdoblje u posljednje tri financijske godine

3. Tehnički uvjeti:

Ponuditelj mora priložiti važeći certifikat o HACCAP sustavu.

Svi dokazi dostavljaju se u neovjerenoj preslici. Neovjerenom preslikom smatra se i neovjereni ispis elektroničke isprave.
4. Ručak se mora dovesti svakog nastavnog dana najkasnije do 12,00 sati.

U slučaju da se zbog bilo kojih razloga ponuditelju dogodi da nije u mogućnosti dostaviti ručak, obvezan je ručak osigurati na drugi način, pod istim, ugovorenim uvjetima.

5. Način plaćanja

Račun za dostavljene ručke plaćat će se u roku 30 dana od dana zaprimanja računa.

6. Razlozi za isključenje ponude

Naručitelj je obvezan isključiti ponuditelja iz postupka nabave:

1. Ako je gospodarski subjekt ili osoba ovlaštena po zakonu za zastupanje gospodarskog subjekta pravomoćno osuđena za bilo koje od kaznenih djela odnosno za odgovarajuća kaznena djela prema propisima države sjedišta gospodarskog subjekta ili države čiji je državljanin osoba ovlaštena po zakonu za zastupanje gospodarskog subjekta, sukladno odgovarajućoj odredbi propisa kojim se uređuje javna nabava

2. Ako nije ispunio obvezu plaćanja dospjelih poreznih obveza i obveza za mirovinsko i zdravstveno osiguranje, osim ako mu sukladno posebnom zakonu plaćanje tih obveza nije dopušteno ili je odobrena odgoda plaćanja (primjerice, u postupku predstečajne nagodbe).

3. Ako je ponudio lažne podatke pri dostavi dokumenata 

4. Ako je nad njime otvoren stečaj ili pokrenut prethodni postupak radi utvrđivanja uvjeta za otvaranje stečajnog postupka, ako je u postupku likvidacije ili je pokrenut prethodni postupak likvidacije po službenoj dužnosti, ako njime upravlja osoba postavljenja od strane nadležnog suda, ako je u nagodbi s vjerovnicima, ako je obustavio poslovne djelatnosti ili se nalazi u sličnom postupku prema propisima države sjedišta gospodarskog subjekta

5. Ako je gospodarski subjekt pravomoćno osuđen za kazneno djelo ili prekršaj u svezi s obavljanjem profesionalne djelatnosti, odnosno za odgovarajuće djelo prema propisima države sjedišta gospodarskog subjekta uz obvezan navod jednog ili više kaznenih djela ili prekršaja u svezi s obavljanjem profesionalne djelatnosti koje će se koristiti kao razlog isključenja

6. Ako je gospodarski subjekt u posljednje dvije godine do početka postupka jednostavne nabave učinio težak profesionalni propust koji naručitelj može dokazati na bilo koji način

7. Ako je gospodarski subjekt izvršio radove, isporučio robu i/ili izvršio uslugu temeljem prethodnog ugovora sa naručiteljem koji nije izvršen sukladno preuzetim ugovornim obvezama.

Za potrebe dokazivanja okolnosti iz stavka 1. točke 1. I  5. ovoga članka gospodarski subjekt u ponudi dostavlja izjavu. Izjavu daje osoba po zakonu ovlaštena za zastupanje gospodarskog subjekta. Izjava ne smije biti starija od tri mjeseca računajući od dana slanja/objave poziva za dostavu ponuda na internetskim stranicama naručitelja.

Za potrebe utvrđivanja okolnosti iz stavka 1. točke 2. ovoga članka gospodarski subjekt u ponudi dostavlja potvrdu Porezne uprave o stanju duga koja ne smije biti starija od 30 dana računajući od dana slanja/objave poziva za dostavu ponuda na internetskim stranicama naručitelja, ili važeći jednakovrijedni dokument nadležnog tijela države sjedišta gospodarskog subjekta.

Za potrebe utvrđivanja okolnosti iz stavka 1. točke 4. ovoga članka gospodarski subjekt u ponudi dostavlja izvod iz sudskog, obrtnog ili drugog odgovarajućeg registra države sjedišta gospodarskog subjekta koji ne smije biti stariji od tri mjeseca računajući od dana slanja/objave poziva za dostavu ponuda na internetskim stranicama naručitelja ili važeći jednakovrijedni dokument koji je izdalo nadležno sudsko ili upravno tijelo u državi sjedišta gospodarskog subjekta.

Rok valjanosti ponude  ne smije biti kraći od 30 dana od dana isteka roka za dostavu ponuda.

Vrijeme na koje se planira zaključiti ugovor o pripremi i dostavi gotovih obroka (ručaka) učenicima u Produženom boravku Škole: 1.1. – 31.12. 2019.

Ponuda se uvezuje na način da se onemogući naknadno vađenje ili umetanje listova na način da čini cjelinu. Ako je ponuda izrađena u dva ili više dijelova, svaki dio se uvezuje na način da se onemogući naknadno vađenje  ili umetanje listova.

Stranice ponude se označavaju brojem na način da je vidljiv redni broj stranice i ukupan broj stranica ponude. Kada je ponuda izrađena od više dijelova, stranice se označavaju na način da svaki sljedeći dio započinje rednim brojem koji se nastavlja na redni broj stranice kojim završava prethodni dio. Ponuda se piše neizbrisivom tintom.

Ispravci u ponudi moraju biti izrađeni na način da su vidljivi te moraju uz navod datuma ispravka biti potvrđeni potpisom ponuditelja.

Cijena ponude: ponuditelj izražava cijenu ponude u kunama. Cijena ponude piše se brojkama. U cijenu ponude bez poreza na dodanu vrijednost moraju biti uračunati svi troškovi i popusti.

7. Rok za dostavu ponude:

Konačni rok za dostavu ponude 20.12.2018. do 12,00 sati.
8. Način dostavljanja ponuda i adresa na koju se dostavljaju:

Ponude se dostavljaju u pisanom obliku u zapečaćenoj omotnici na adresu Osnovna škola Škurinje Rijeka, Mihačeva draga 13, 51 000 Rijeka, Ured tajnika,  s naznakom - "Ne otvaraj - Ponuda za usluge pripreme i dostave ručaka". Na omotnici navesti i naziv i adresu ponuditelja kako bi se nepravodobno pristigla  ponuda mogla vratiti.

Krajnji rok za podnošenje ponuda je 20. 12. 2018. do 12,00 sati bez obzira na način dostave. Ponuda koja nije pristigla u propisanom roku neće se otvarati i vraća se Ponuditelju neotvorena.

Zaprimanje ponuda:

Naručitelj će na zatvorenoj omotnici obilježiti redni broj, datum i vrijeme zaprimanja te u Upisnik o zaprimanju ponuda upisati ponude prema redoslijedu zaprimanja. Upisnik o zaprimanju ponuda sastavlja i potpisuje za to ovlaštena osoba naručitelja. Upisnik je sastavni dio zapisnika o otvaranju ponuda. Na zahtjev ponuditelja naručitelj će izdati potvrdu o zaprimanju ponude.
Otvaranje ponuda:

Javno otvaranje ponuda održati će se 20.12.2018. god. u 13, 30 sati u Uredu tajnika, Osnovna škola Škurinje Rijeka, Mihačeva draga 13, 51 000 Rijeka, a obaviti će ga ovlašteni predstavnici Naručitelja. Otvaranje ponuda je javno i otvaranju ponuda mogu prisustvovati ovlašteni predstavnici ponuditelja uz predočenje pisanog dokaza o ovlasti kao i osobe sa statusom ili bez statusa zainteresirane osobe. Pravo aktivnog sudjelovanja u postupku javnog otvaranja ponuda imaju samo predstavnici naručitelja i ovlašteni predstavnici ponuditelja. Ponuditelj može dostaviti samo jednu ponudu za cjelokupan predmet nabave.
9. Kontakt osoba, broj telefona i adresa elektroničke pošte:

Tajnica Danijela Pršo
tel. 051/511-595, 516-237
fax. 051/516-237
email:  skola@os-skurinje-ri.skole.hr
10. Datum objave poziva na internetskim stranicama:

10. 12. 2018. god. – poziv je objavljen na www.os-skurinje-ri.skole.hr
Prilog 1 – Ponudbeni list 
Ispuniti sve stavke obrasca
Ponudbeni list br._______________________ u predmetu nabave i dostava ručaka za učenike u produženom boravku OŠ Škurinje Rijeka za razdoblje od 12 mjeseci (od 1. siječnja do 31. prosinca 2019. godine.)

	PODACI O PONUDITELJU

	Naziv ponuditelja:
	

	Sjedište ponuditelja 
	

	Adresa ponuditelja
	

	OIB ili nacionalni identifikacijski broj prema zemlji sjedišta gospodarskog subjekta, ako je primjenjivo
	

	Broj računa
	

	Ponuditelj je u sustavu PDV-a 
	DA – NE

	Adresa za dostavu pošte
	

	Adresa e-pošte
	

	Kontakt osoba ponuditelja
	

	Broj telefona
	

	Broj telefaksa
	

	CIJENA PONUDE

	Cijena ponude bez PDV-a – brojkama
	

	Iznos PDV-a – brojkama
	

	Cijena ponude s PDV-om – brojkama
	

	PODACI O PONUDI

	Rok valjanosti ponude 30 dana
	DA – NE

	Datum ponude
	


                                            M.P.                                                                                                                 

                                                                              ____________________ 

 (potpis ovlaštene osobe ponuditelja)

Naručitelj: OSNOVNA ŠKOLA ŠKURINJE RIJEKA

                   Mihaćeva drga 13

                   51000 Rijeka

TROŠKOVNIK

za kuhanje i dostavu toplog obroka (ručka) za učenike u produženom boravku OŠ Škurinje Rijeka, Mihaćeva drga 13 u Rijeci za 2019. godinu
Ponuditelj: _________________________________________________________________
Adresa ponuditelja: __________________________________________________________
OIB: ______________________________________________________________________
	
	Jedinična cijena bez PDV-a
	Broj učenika
	Ukupno

(c=a x b)
	Broj nastavnih dana
	Ukupno

(e=c x d)

	OPIS STAVKE
	A
	B
	C
	D
	E

	Menu
	
	50
	
	175
	

	
	
	Cijena
	ponude bez
	PDV-a
	

	
	
	
	
	PDV
	

	
	
	Ukupna 
	Cijena
	S PDV-om
	


Ponuditelj:

_________________________________

U _____________, ______________2018.                             (potpis odgovorne osobe ponuditelja)
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